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Opektikad — Appetizers — Antipasti

Xtanodt peAwpévo, papa, caldta hpvokLo
Octopus with honey, yellow split-pea purée (Greek fava), fennel salad
Polpo al miele, cicerchia e insalata di finocchio

TapapooaAdta e aUyoTApaxO Kal Tpayavo GUAAO
Fish roe salad (taramosalata) with crispy Greek phyllo dough
Insalata tarama fatta con uova di pesce e pasta fillo

Tlatikt pe tnyavitd kohokuBakia & meEpAeg pavpou okopdou
Tzatziki with fried zucchini & black garlic pearls
Tzatziki con zucchine fritte e perle di aglio nero

MeAwt{ava KOKKLVLOTH, KOTVLOTH PEYKA, APWHATIKO YLooUpTL
Eggplant in tomato sauce, smoked herring, herbed yogurt
Melanzane al pomodoro, aringa affumicata, yogurt aromatic

Xopta oxapag, mpévela, kapoupSiopéva apvydala
Grilled greens, prentza-(greek spread whey cheese), roasted almonds
Verdura alla griglia, formaggio “prenza”, mandorle tostate

Kapndtolo Aafpakt pe KAmvioTo aAdTL o 6GAToa eomepldoeldwv. (leche
de Tigre)

Sea bass carpaccio with smoked salt in citrus sauce. (leche de Tigre)
Carpaccio di branzino con sale affumicato in salsa di agrumi. (leche de Tigre)

ZeBitoe yapida, MIKAVTLKO PUE XUUO €0TIEPLOOELS WYV, pol TILMEPL & UAVYKO.
Shrimp ceviche, spicy with citrus juice, pink pepper & mango.
Ceviche di gamberi, piccante con succo di agrumi, pepe rosa e mango.

Kpepudonuita pe ypofLépa Kal E0TPAYKOV
Onion pie with local gruyere and taraggon
Pasta sfoglia ripiena con cipola, groviera e drogoncello

ZapbéAeg ota KapPouva, rmepla GpAwpivng, Kpitapo toupot
Charcoal-grilled sardines, Florina pepper, pickled sea fennel
Sarde alla griglia, peperoni lunghi di Florina, finocchio marino sottaceto

Kedredakia pe avtpdkAa kal caAtoa hETAC

Meatballs with purslane and feta-cheese sauce

Polpette di carne con porcellana (o erba grassa o porcacchia), salsa di
formaggio feta.

MudLa axviotd e Aspov, kpaotl, pouatapda kat okopdo
Steamed Mussels with garlic, white wine, lemon & mustard
Cozze al vapore con limone, aglio, vino bianco e senape

Doppaéda Pntn e MEPAEG AovIoU
Roasted Formaela, grilled cheese with lemon pearls
Formaella al forno con perle di limone

XouvkLap pe kKoAapapt
Calamari hiinkar
Calamari hiinkar

14,50

8,00

8,00

13,00

9,50

18,00

19,00

9,50

12,00

11,00

13,50

9,50

12,50



YaAatec — Salads — Insalate

ZaAdta «H Mmnacio» oty KOAOKOUPWV XWPLATIKN COAATO TIPOCOECOE VTAKO,
Sudopo kat ELopa Aspoviou

Bassia salad in the Greek salad we added local rye rusk, mint, and lemon zest
Insalata La Bassia La classica insalata greca con dakos, menta e scorza di limone

ZaAdarta pe vtopativia, petlo {akuvbou, cdAtoa dpdouAa, Sudcuo,
Kkpltapuo

Salad with cherry-tomatoes, pretza cheese, strawberry sauce, spearmint, sea
fennel

Insalata con pomodori ciliegini, formaggio pretza, salsa di fragole, menta,
finocchio marino

AyyoupL caAdta pe yiaoupTL Kot PnTéEG yapideg
Cucumber salad with yogurt and grilled shrimp
Insalata di cetrioli con yogurt e gamberetti alla griglia

ZaAdata poka pe Pnto avBotupo, kamapn, ppuooa, Topativia, BLVEYKPET
BaAoduwko-Bupapiolo peAL

Rucola salad with grilled Anthotyro cheese, capers, ‘fryssa’ (traditional bread
rusk), cherry tomatoes, balsamic and thyme-honey vinaigrette

Insalata di rucola con formaggio tipo ricotta cotto, capperi, cheppia (pesce),
pomodorini, vinaigrette con balsamico e miele di timo

MnpLap pe podEAeg BloAoyilkwy Aaxavikwy oto GoUpvo Kol LUPWELKA
eMNVIKAG yNG.

Briam (Greek vegetable medley) - round slices of organic veggies in the oven
with herbs of Greek origin.

Briam con fette di verdure biologiche al forno ed erbe greche

13,00

14,00

16,50

12,00

11,50



— Main Courses — Piatti principali
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KotomouAo vavakt AelovaTto e caAdto KOAOKUOL Kal TaTATES
Lemon roast chicken (bantam) with zucchini salad and potatoes
Pollo “Nanaki” al limone con insalata di zucca e patate

Xoipwa pnpi{oAdakia, Aadomiteg, Tupokautepn, PYNTEG TUTEPLEG

Pork chops, ‘oil pies’, spicy cheese spread (tyrokafteri), grilled peppers
Costolette di maiale, tortini all'olio, crema piccante di formaggio,
peperoni arrostiti

Terre major black Angus, poplvaplopévo otnv oXAPaA LLE TTOTATES
Terre major black Angus, marinated on charcoal-grill, with potatoes
Angus nero Terre major, grigliato e marinato con patate.

ZouBAdakt ppéokou §Ldia e viopdta, KPEUUUSAKL, TILTEPLA OFE
AabdoAépovo pouotapdas

Fresh swordfish souvlaki with tomato, peppers and onion in lemon,
olive oil and mustard sauce

Spiedino di pesce spada fresco con pomodoro, peperoni, cipolla e salsa
all'olio, al limone e al senape

AaPBpadkt /
Sea bass /
Spigola

Toutovpa /
Sea bream /
Orata

KaAopdapt-kovtocoUBAL o ASOAEUOVO LE TO LEAGVL TOU KOl TIOUPE TIOTATAG
Calamari ‘Kontosouvli’ in oil and lemon sauce with the ink pigment and
potato puree

Polpa di calamaro arrostita su spiedi alla salsa di olio e limone con il suo
inchiostro e pure di patate.

Fapideg Yntég e Aeuko Tapapd
Grilled shrimps with white fish roe
Gamberi alla griglia con tarama (uova di pesce) bianca

Wapt A 1o KNG
Prime fish per kilo
Pesce di prima categoria al chilo

17,50

15,00

28.00

23,50

21,00

21,00

21,50

21,00

80,00



— Main Courses — Piatti principali
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NoBpakL dpLlkacE aUYOAELOVO.
Sea bass fricassée in egg-lemon sauce
Branzino in fricassea con salsa d'uovo e limone.

KpBapoto pe yapida kat Pixa kapapidas
Orzotto with shrimp and langoustine flesh
Risoni con gamberi e carne di scampo

Atykouivt pe axiBadeg
Linguini alle vongole
Linguini alle vongole

Inayy£t caccio e pepe e kapoBideg Taptap
Spaghetti caccio e pepe with crayfish tartare
Spaghetti al caccio e pepe con tartare di scampi

EEQLPETIKI) OLOTOKOMAPOVASA KATOTILY TTapayyeAias
Exceptional lobster pasta upon request
Deliziosa pasta all'aragosta su richiesta

Pwot0, pe Aepovi Sudopo KoAokuBAKL & TpLUpEVn Bapeliola dpEta
Risotto with lemon, spearmint, zucchini & grated barrel aged feta
Risotto con limone, menta, zucchine e formaggio feta grattugiato

Awykouivt, pe peAvt{ava Topativia okopdo paivtavo kat péta
(mukavtiko)

Linguine with cherry tomatoes, eggplant, garlic, parsley and feta
cheese (spicy)

Linguini alle melanzane, con pomodorini, aglio, prezzemolo e
formaggio feta (speziato)

23.00

23,00

21,00

23,50

130.00

18,00

16,00



Mukad — Desserts — Dolci

Tipapcoul
Tiramisu
Tiramisu

FAAOKTOUTIOUPEKO LIE TIOYWTO
Galaktoboureko with ice cream
Galaktoboureko con gelato

Kp€pa yLaoUpTL 0OKOAATA, TIETIOVL OE WOUWON, (EAE AspOVL
Chocolate yogurt cream, osmotized melon, lemon jelly
Crema di yogurt al cioccolato, melone in osmosi, gelo di
limone

9.00

9,50

9.50



AAkooAoUyxa — Alcoholic drinks — Alcolici

Xwpic aAkooA — Non-alcoholic drinks — Non-alcolici

Toinoupo «Bao\agy», 250ml

Tsipouro "Vasilias", 250ml
Tsipouro "Vasilias", 250ml

000 kapadakt 250ml
Ouzo, 250ml
Ouzo, 250ml

Mnipa, proukdAt, 330ml
Beer, bottle, 330ml
Birra, bottiglia, 330ml

Kpaoti 1L
Wine 1L
Vino 1L

Kpaot 0.5L.
Wine 0.5L
Vino 0.5L

AvauKTIKa
Refreshments
Bevande analcoliche

Nepo 1L
Water 1L
Acqua 1L

AvBpakouyxo 1L
Carbonated water 1L
Acqua gassata 1L

AvOpakouxo 330mll
Carbonated water 330ml
Acqua gassata 330ml

9.50

9.00

5.00

15.00

7.50

4.00

3.50

6.50

4.00



I omoladrmote MAnpodopia OYXETIKA LIE TO TTPOIOVTA Pag, LN OLOTAOETE va
PWTNOETE TO TMPOOWTIKO Hag, €WOKA otnv mepimtwon duocavelac N
aMepylag (oxeTikr vopoBeota EK1169/1 1).

*OLyapideg kat ol axpadec elval katehuypéva.
Ayopavopkn urtevBuvn: Mapia ©eobdoon.

JTIC TWWEC oupmephappavovtat: Anpotikog ¢dopog, OMA kol OAeg ol
VOULUEG ETLROPUVOELC,

AEXOLAOTE TILOTWTLKEG KAPTEC.

For any inquiries about our products, do not hesitate to ask our staff,
especially in the case of any food intolerance or food allergy (relevant
legislation EU 1169/11).

* The shrimps and the vongole are frozen.
Responsible for regulatory compliance: Maria Theodosi.
Prices include: Municipal tax, VAT and all legal fees.

We accept credit cards.

Per qualsiasi domanda sui nostri prodotti, si prega di chiedere al personale,
soprattutto nel caso di insofferenze alimentari o allergie alimentari
(legislazione EU 1169/11).

* | scambi e le vongole sono congelati.
Responsabile della conformita normativa: Maria Theodosi.
| prezzi includono: tassa comunale, IVA e tutte le spese legali.

Sono accettate carte di credito.






